
lundi 27  mardi 28  mercredi 29  jeudi 30  vendredi 31  

Charcuterie

Salami Roulade aux olives Oeuf dur mayonnaise Jambon blanc Rosette

Surimi mayonnaise Tomates vinaigrette Salade mexicaine Melon Melon

Salade de pommes de terre Gaspacho Salade Strasbourgeoise
Salade de pois chiches à 

l'orientale
Terrine de légumes

Salade Sicilienne Taboulé maison Salade de soja Concombre bio vinaigrette Tartinade de thon

Champignons à la grecque Segments pamplemousses Carottes râpées Macédoine mayonnaise Céléri rémoulade

Macédoine mayonnaise Cole slaw Salade de riz Salade de soja

Cordon bleu de dinde Tarte lorraine
Rôti de dinde VF sauce aux 

olives

Lasagnes de boeuf VBF                        

à la bolognaise
Sauté de porc

Filet de saumon /
Filet de colin MSC sauce au 

cumin
/ Filet de colin MSC basquaise

VEGE Curry de légumes à l'indiienne Omelette Pané fromager Lasagnes végétariennes Tarte au fromage

Boulgour Pommes de terre rôties Semoule bio / Riz bio

Haricots verts bio Ratatouille Carottes bio au jus / Brocolis

Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage 

Bar à fromage blanc Bar à fromage blanc Bar à fromage blanc Bar à fromage blanc Bar à fromage blanc

Donut's Crème dessert Tarte aux abricots Liegeois Yaourt aux fruits

Cocktail de fruits Fruits au sirop Petits suisses aux fruits Fruits au sirop Compote de pommes bio

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

PRODUITS 

LAITIERS

DESSERTS

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.

Collège / Lycée Sainte Anne - Brest

Semaine du 27 mai au 02 juin
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